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1. CEGADATOK:

A tarsasag cégneveSarospataki Kdzszolgaltatasi Nonprofit Korlatolt
Felebsség Tarsasag

Roviditett neve Sarospataki Kdzszolgaltatasi Nonprofit Kft.
A tarsasag székhelye3950 Sarospatak, Kossuth L. u. 46.
A tarsasag telephelyei

- Kozponti 6z6konyha, 3950 Sarospatak, Kossuth L. u. 57.
- Strand Bufé, 3950 Sarospatak, Hatar ut 22/B. 1627. h
- Moricz Kollégium konyha, 3950 Sarospatak, AranytB3-5.

Alakulasanak idépontja:
Cégjegyzekszam05-09-014489
Jegyzett Hke: 3 000 000 Ft
Tulajdonos neve Sarospatak Varos Onkormanyzata
3950 Sarospatak, Rakoczi at 32.
A tarsasag képvisdaljeének neve Gulyban LaszI6
A tarsasag tevékenységi koreKozétkeztetés és egyeb vendeéglatas
Karbantartas

A Felugyelb Bizottsag

Fellgyeb Bizottsag tagja: Kaibas Laszlo

Fellgyeb Bizottsag tagja: Krizsé Nikoletta

Feliigyeb Bizottsag tagja: Lendvainé Szendrei Agnes
Koényvvizsgala

Konto és Kontroll Kft., Képviséje: Pongraczné Szerencsi Judit



2. ELOZMENYEK:

A Sarospataki Kozszolgaltatasi Nonprofit Kft. 6dile a RFV-Sarospatak
Varosgazdalkodasi Nonprofit Kft. 2007. oktober f-jé@lakult. Az akkori
fotevekenységek:

- tavhoszolgaltatas

- hészolgaltatas

- kozvilagitas szolgaltatas

- kozétkeztetés szolgaltatas
- karbantartas szolgaltatas

2010. augusztus 1-f@dt profiltisztiths gyanant 2 cég latta el ezeket a
szolgédltatasokat. A tadkzolgéltatast és dszolgaltatast a Patakh
Energiaszolgéaltatd Nonprofit Kft latta és latja @l.kozvilagitas idkdzben
atszervezésre Kkerilt. A kozétkeztetést és karliastara Sarospataki
Kbdzszolgaltatasi Nonprofit Kft végezte és végziima

A tarsasag 2010. augusztus Bjét00 %-os Onkormanyzati tulajdonba kertilt. A
kozétkeztetes 2007 éWt lezajlodd beruhazasat a pénzigyi és szakmai
befektedtdl Onkormanyzati kolcsorth megvasaroltuk kozel brutté 215 millid
forintbdl. Ezt a hitelt és kamatait 2025 év folyamasszafizetjuk. 20105t évi

14 millié forint tokét és 10 millid forint kamatot fizettiink vissza.2A5 millié
forint téke utan 75,8 millio forint kamatot fizetlink vissza.

A karbantartas évi 20 millio forint atalanydijja 2pilet karbantartadsaval indult.
Ez folyamatosan atalakult, jelen pillanatbanéZarbantartobol all, akik kids
karbantartdi munkakat is végeznek, debdlsges feladatuk a kdzétkeztetés
konyhainak tamogatésa.



3. AVALLALKOZAS BEMUTATASA

3.1 KOZETKEZTETES

A tarsasagd tevékenysége a kdzétkeztetés szolgaltatas.

A kozétkeztetést intézmeények szerintkidtetjik.

Tartalma:

- Téalalékonyha
- Téalalékonyha
- Télalékonyha
- Télalékonyha
- Téalalékonyha

Carolina Ovoda és Bdlds Zrinyi Ut 45.
Oromhirvétel Ovoda Jézsef Attila u. 31

Il. Rakoczi Ferenc Altalanos IskolasReit 1.
Pécsvarady Botond EGYMI Nagy LajosQ.

Arpad Vezér Gimnéazium és Kollégiunady J. (it 5-7.

- Sarospataki Gondozasi Kézpont Rakdczi ut 32.

Ezeknek az intézményeknek kulon-kilon az életkajatessagoknak megfetel
energia és tapértélételt készitink.

A kozétkeztetés szolgaltatast konyhankénti feleszta

- kodzponti Bzoékonyha, Kossuth u. 57.
- és a fent emlitett talalokonyhak alkotjak



3.1.1 Kdzponti §z6konyha

A legnagyobb és legfontosabb telephelylnk. Az deajak elkészitésének 96 %-
a itt torténik. Reggel 4 oratdl keadik a miszak. A sziikséges reggeli italok
elkészitése és a beérkezett nyersanyagok atvéfeledat. Ezutan folyamatosan
érkeznek a szakacsok és konyhai kigégéts folytatodik a napi 1400-1800 adag
etel elkészitése. Az ételek elkészitése folyamataagik és folyamatosan kerdl

kiszallitasra a talalokonyhakba.

A feladatot

- 116 élelmezésvezét

- 116 élelmezés vezéthelyettes

- 316 szakacs

- 7 6 konyhai kisegit (1 f6 kozfoglalkoztatott)
- 116 ételszallito sdfr latja el

A kozponti Hzékonyha felljitasa 2008-ban zajlott. Nagy szererksera
mellett dontottek. 17 év alatt az eszkdzok 150 %kisasznaltsaggal
kiegyensulyozottan  fikodtek. Természetesen javitasok szamtalanszor
eléfordultak. A 150 %-os kihasznaltsag azt jelentigha konyha adagkészitési
kapacitasat alul tervezték, ezért ha barmely esmk@ghibasodik nagylizzavart

tud okozni. Az évek soran tobb javitassal foglatkezakembert probaltunk ki,
egyre kevesebben vannak és egyre nehezebben jadii a kozbe megséat
Klppersbusch gyartasu markat.

A konyha ntiszaki eszkozei:

- 900 liter Ustkapacitas

- 2x20 db 1/1-es stkapacitas

- 5x20 | fritbz kapacitas

- 100 I billerbserpeny kapacitas

- 180x220 cm alapteruiehiatokamra
- 49201 hito és fagyasztokapacitas
- 2 db indukciésitzhely

- 2 db indukcidés zsamoly

- 1 db sokkol6



Természetesen dagasztogep es egyetemes konyhtjéphe rendelkezésiinkre
all.

Az évek soran a Hetes udvarban felszabadulé onkomadéi helyiségeket
béreltik. A koézponti dz6konyha tervezésekor a helyike miatt kimaradtak
bizonyos funkciék, ami nélkilozhetetlen aikodésinkhoéz. Ezekben a
helyiségekben alakitott ki a

- z6ldségeaikészitt

- fagyasztohito raktarat

- tisztitészer raktarat

- férfi 61tozot

- hasznalt olaj tarol6t

- csomagoldanyag tarolo6t

- veszélyes hulladék tarolot
- étel hulladék tarolo

- szocidlis talalo helyiséget

Egy helyiség maradt feltjitds nélkil, amit hidegkuai ebkészitvé szeretnénk
felgjitani a jo\wben.

2023-2024 év folyaman az Onkormanyzat palyazatadéapfelujitasra kerllt az
épulet egy rossz allapotudsrzerkezeti része. Felszerelésre kertilt egy 61 ran2-e
13 kW teljesitmény napelem. Ezzel parhuzamosan 3x636A-8x200 A
teljesitmeény fejlesztése is megtortént. Az elhdsrudt hitokamra cseréje is
megtortént. Beszerzésre kerilt 2 db nagytizemi icidskizhely, 2 db nagyizemi
indukciés tz6zsdmoly és 1 db 20 | kapacitasu elektromo$4ritEzeket az
eszkozoket tervek szerint az Onkormanyzat tartdészr@datra atadja a
tarsasagnak.

Kockazatelemzeés:

A 17 éves elhasznalédottilszaki eszkdzok javitasa és potlasa nagy kockazatot
jelent. Egy eszk6z meghibasodasa esetén is vesz&biiilnek a technoldgiai
folyamatok.



Az évek soran folyamatosan romlo beszallitok megnittk a mirbsegi étel
készitést. Hosszu éveken keresztul nyertesei Jokumyersanyagbeszerzésnek.
J6 mirbsédi nyersanyagokkal, korrekt beszallitokkalkiidtiink egyditt. A covid
altal megrazott gazdasagi helyzet utan ez teljdsthorult, a beszallitok is
megvaltoztak és a nyersanyagok rosszésege és a pontatlan szallitas napi
problémat jelentenek.

Az ételszallitdé kocsi méreténél fogva csak diegelnti motorral niikods lehet,
ami nem a varosi hasznalathoz lett tervezve. Ajameghibdsodasa a pontos
etelszalliths miatt szintén nagy kockazatot jelent.

A racionalizalt létszam a szabadsagok és a tapkéezetén nagy probléméat
jelent. A szakacs szakma kdzben hidanyszakmafdgrgmatosan kizdink a jo
szakdcsok megtalalasaval. &lkeges probléma tehat a kevés szakacs,
masodlagos probléma, hogy a kereskedelmi vendégigek elcsabitjak a jo
szakembereket a tObbszoros fizetés remenyébenléxd elokben a konyhai
kisegittk majdnem szakacs felkészlltséggel rendelkeztgkndgy segitségikre
voltak a szakacsoknak. Ma mar a konyhai kigégiem rendelkeznek ezekkel a
tulajdonsagokkal.

Hosszu éveken at ugy akodtink, hogy ha a kdzpontbZ6konyhaba barmi

nagyobb meghibasodas létezik a sarospataki kozétkezveszélybe keril. Ezt
oldotta fel a 2018-ban atadott Mdricz konyha, amenekib konyha statuszra
alkalmas.

A hatoséagi elleérzések folyamatos kockazatot jelentenek, mertléevre
szigorodnak. Ami évekkel ezt nem volt probléma, az egyszer csak probléma
lett. Erre egy széséges példat kiemelhetlink: hosszu éveken keresetifeleb

volt a fakanal hasznalata. Egyszer kitalaltdak, hégy keveélapatokat kell
hasznalnunk.

A kozponti Bzoékonyha légtechnikai berendezései szintén 17 evemmkjek
meghibasodasa azért kritikus, mert ha netikddik a Iégtechnika, nem engedi
egy magnesszelep a gazos eszkozikaaéseét. Ezt enyhitettiik 2023-ban a gazos
eszkdzok csokkentéseét a villamoseszkdzok javara.

A Kozponti F6zékonyha célkitizése: kivald mifisedi ételek eballitasa, piaci

partnereink, fogyasztoink bizalmanak megnyerésemeégtartdsa. Ezulttal is
k6szondm minden munkatarsamnak az aldozatkésdzpremkat.



3.1.2 Carolina Ovoda és Bolae

A bolcsidések részére atlagosan napi 60 gyereknek készdimtl reggelit,
tizorait, ebédet és uzsonnéat. Ez éves szintesdadesetén 38.300 adag étel.

Az ovodasok részére naponta kozel 220 adag étatekéatlagosan, tizoérait,
ebédet és uzsonnat. Ez éves szinten 124.300 azlapplént.

Ezek kozott a gyerekek kdzott vannak ételintolei@rad rendelkedk, akiknek
ellatasat is vallaljuk.

A télalast szintén 26f konyhalany latja el. A talalbkonyha 2010-ben ailép
feldjitasaval egydutt feltjitasra kerult 66bé!.

3.1.3 Orémhirvétel Ovoda

Az intézményben napi szinten kordlbelil 70 gyered kizérait, ebédet és
uzsonnat. Ez éves szinten 40.300 adag étel. Bgjatfa el a talalast. A
talal6konyha felljitasa szakaszosan zajlott 2022088 évben. Ez az intézmény
a kozétkeztetés szolgdltatashoz hozzatartozik, dm raz o6nkormanyzat
hataskore.

3.1.4 Il. Rakoczi Ferenc Altalanos Iskola

Az intézményben napi szinten kdzel 310 gyermek zgtk&zorait, ebédet és
uzsonnat. Ez éves szinten 130.800 adag ételt j@lahtalast 4 § latja el napi 5
Orai munkaval 10 o6ratél 15 ordig. Itt iséldrdul az ételintolerancia. A
talalokonyha feltjitdsa 2015-ben zajlédott szirgayat edbol.

3.1.5 Pécsvarady Botond EGYMI

Az intézményben napi szinten 70 gyerek étkezikgeégtizorai, ebéd, uzsonna
és vacsora készill részikre. Eves szinten 38.9@pédbkésziil. A talalast 2 f
csusztatott riiszakban latja el. A talalokonyha fellUjitasa 2024-tigtént szintén
Onebol.



3.1.6 Arpad Vezér Gimnazium és Kollégium

A télalas a Moricz Kollégium épuletében zajlik. Adponti Hz6konyha utan a
legsokréiibb talalokonyhardl beszélink. Napi 150 kozépiskalész részt az
étkezésekben. Eves szinten 60.000 adag ételt.jelent

Atalalast 4 § végzi csusztatott fiszakbeosztassal. Ezen a talalékonyhan zajlik a
gondozasi kézpont altal rendelt ételek talalasa.

A konyha felljitasa 2017 és 2018 kozott zajlottypahti forrasbol, az
Onkormanyzat és a Tarsasag konzorciumi egyikitmiésében. Az éplletrész
feltjitasara az Onkormanyzat palyazott, a konylmteldgia felljitasara pedig a
Tarsasag. Teljes épulletgépészeti felljitas tongmt,és szennyvizhaldzafités,
villamoshal6zat vonatkozasaban. A falak és a padlplburkolatot kaptak.
Lehetségink volt a palyazat kapcsan, haggbkonyha statuszt alakitsunk ki. Ez
azért volt régi megoldando feladatunk, mert a kdtipthzokonyha barmilyen
meghibasodasa vagy ellehetetlentlése kapcsan @&pafaki kozétkeztetés
veszélybe keriilhetett volna. igy ez a konyha khatja havaria helyzetben a
kozponti Hzékonyhat, amire az &6 idészakban tobbszér is volt példa.

A nagyuzemi konyhai gépeket igyekeztiink kdzépkatagbeszkdzokkel ellatni,
ami nem a legmagasabb s@g, de nem is alacsony. Ez a Fagor marka lett.

3.1.7 Sarospataki Gondozasi Kdzpont

A Gondozasi Kdzpont szamara napi 150 adag ebédstitéak. A talalas 3
helyszinen zajlik. Két talalasi helyiség a Mdricpliégium konyhajaban, egy
talalasi helyiség pedig a Hetes étterem udvarahlathatd. A Moricz Konyha
egyik része, akik fizikai allapotuk miatt nem tuéngljonni az ebédért, nekik
hadzhoz szdllitia a gondozasi Koézpont. Ez napi ld&gaételt jelent. Azok az
idosek, akik fizikai allapotuk alapjan az ebédért wlnak jonni, ezek is itt
kerililnek talalasra. Napi szinten korilbeldl 20 f

A véaros masik oldalan laké ddek a Hetes Etterem udvaraban slév
talalohelyiségben veszik at az étadk is korilbelul 20 vannak. Ez a 26 f
megoszlik az Oregek napkdzi otthonara és a foggatdknapkozijére. Ez éves
szinten 35.700 adag ebédet jelent.
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Az aldbbiakban egy kordiagrammal szemléltetjiik a kozétkeztetés szolgaltatas
megoszlasat!

EVES ADAGSZAM INTEZMENYI MEGOSZLASA

Carolina Bolcséde

Sarospataki Gondozasi K6zpont
38.300 adag

35 700 adag.

Arpad Vezér
Gimnazium 60 000
adag
Carolina Ovoda
124.300
adag

Pécsvarady EGYMI
38.900 adag

Orémhirvétel Ovoda
40.300 adag

1. Rakéczi Alt. Iskola/

130.800 adag

A talalokonyhakba Osszesen éves szinten 468.300 adag étel keriil kiosztasra.

3.2 VIN MENZA ELELMEZESI ES RAKTARGAZDALKODASI PROGRAM

A kozétkeztetés egyik legfontosabb eleme a VIN Menza program, ez a
kozétkeztetés ,,vallalat irdnyitasi” szoftvere.

Az alapadatok itt keriilnek rogzitésre:
- receptek: ¢letkori sajatossdgoknak megfelelé normativa alapjan
bolcsdde 1-es norma
6voda 1-es norma
altalanos iskola also tagozata 2-es norma
altalanos iskola fels6 tagozata 3-as norma

kozépiskola, felndtt 4-es norma
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Ez azt jelenti, hogy ugyanaz az étel mas nyersanyagnyiséggel készil, mas
nyersanyag mennyiség, mas energia és tapérték mégnyEz a program
muikodteti a kozétkeztetés ételkészitési folyamataro§ram teljes kdirismerete
es kezelése elengedhetetlen a hatékaoiigones érdekeben.

A kozétkeztetés fikodésének folyamata a kovetkez

- beérkeznek az intézményéka rendelt ételadag mennyiségek

- alétszam alapjan meghatarozasra kerul a szikaggesanyag

- ennek alapjan megke&dinek a beszallitoi rendelések a készlet mennyiség
figyelembevételével

- megkezddik a masnapi kiszabat (a program a részletes @&l
kiszamolja, hogy egy ételféleséghez mennyi nye@grszikseges. Ezt
kiszabatnak hivjuk) alapjan a nyersanyagoké&szitése

- afelhasznalt mennyiség automatikusan levonédakgarkészletdl

- Araktarkészlet a program alapjan minden honapbléérbzasra kerul

- Minden hénapban vizsgalatra kertl a nyersanyagfethasznalasa. Lehet
takarékoskodni, de az energia és tapértéknek niefgladni.

- energia es taperték ellzési folyamata

A program minden étel tartalmi értékét szamoljan&fos intervallumokban
vizsgalhatok az értékek. Itt lathatjuk a szénhidaatehérje, a zsir, a sé, a
koleszterin bevitelét az életkori sajatossagoknalgfeieben.

Az étrend kialakitas is a VIN Menza program alap§aténik. Ez kétféle leves,
négyféle 6étel elkészitéseét jelenti naponta. A négyféldlben szinte minden
alkalommal &zelék is készul. Mind tapérték és energiabeviteind a
valtozatossag, mind a konyhatechnologia szerkezdélépitése
figyelembevételével torténik.

A statisztikakat havonta és évente vizsgaljuk:

- intézményenkénti adagszam

- nyersanyag norma felhasznalas étkezési tipusonkeént
- raktarkészlet bevételezések és kiadasok

- étel receptek

- energia es taperték bevitel alapjan
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A VIN Menza program kezeléséért a kdzetkeztetdsitéigvezet a felebs.

A statisztikak elkészitése utan tgyvézeértekelés es elemzés tortenik.

3.3 HACCP RENDSZER

Ahhoz, hogy a vedi igényeknek, jogszabalyoknakéatasoknak megfeleljen a
cég, HACCP élelmiszerbiztonsagi rendszeikadtetiink.

A HACCP jelentése a kovetk&zangol mozaikszé Hazard Analysis and Critical
Control Points, ez magyarul annyit jelent: veseldynzés és kritikus
ellersrzépontok. Ez dsszefoglalva annyit jelent, az ételikésamillio veszélyes
eés kritikus pontot tartalmaz.

A HACCP folyamat ezeket a kritikus veszélyes poatokatarozza meg, a
veszélyeket elemzi és utasitasokat ad a veszépgiely megéizésére. Az
élelmiszer d@allitas folyamatat szigoru higiéniaib@asokkal kell végeznink. Ez
kell, hogy meghatarozza ttkddésink minden masodpercét. Ez ad alapot és
keretet a felélsségteljes munkanknak.

A HACCP rendszer kiterjed a kdzpontizbkonyhara, Makkhetes Etteremre, a
talal6konyhékra és a Strand Bufére is!

A HACCP rendszer kiterjed az élelmiszerek beszéregsarolasara, a vendéglatd
tevékenység technoldgigjanak minden Iépésére, amiékerbiztonsag
szempontjabol befolyassal bird berendezések, gépekzkdzok karbantartasara
eés tisztitasara, valamint a személyi és kornyérgittniara. Betartjuk a hatésagi
eloirasokat, kovetjuk a szakismeretviilését. A technoldgiai valtozasoknak
megfeleben napra készen tartjuk a rendszert, ehhez remdskéi$ és bels

felllvizsgalatokat végzink.

A beszdllitdinkat uagy valasztijuk meg, hogy a bdip@l termekeink,
szolgéltatasaink azdtt élelmiszerbiztonsagi kovetelményeknek megferelz
egyre nagyobb kizdelmet jelent a hétkbznapokban.

A termelési és talalasi folyamatokat megf@léligieéniai korilmények kozott
végezzuik, kulonds figyelmet forditva a szemeélyk@syezeti higiéniara.

Képzések segitségével kivanjuk elérni, hogy mindelyozénal alapértékké
valjon a biztonsagos termékek@llitasara valo térekvés.

13



A HACCP rendszer segitségével a hagyomanyosanokivi@oség mellett az
élelmiszerbiztonsagot is garantaljuk fogyasztoimkkna

A folyamat beszallitassal, raktarozassal, nyersgwlya feldolgozasaval,
ételkészités folyamatanak lezarasaval a talaléslyghtodik, és igy a kdrnyezet
€s az eszkozok tisztithsaval, denitésével fejemik be. A BHzékonyhara az
alapanyagot a nagykereskedelémbasaroljuk lehdiség szerint ékészitve.
vagy pedig adzokonyha sajat eszkozeivelokEszitjuk, taroljuk, dsszeallitjuk,
készen tartjuk, szallitjuk, talaljuk. A husokabrel szeletelve 6-8-10 dkg-ként
kapjuk, daralva és kockazva. A hagymat fokhagyridiigve tisztitva és zlUzva,
a burgonyat kockazva és karikazva tisztitva kapfdéldségeket szintén tisztitva
és kockazva.

Kiszallitas: A kiszallitas a cég sajat autdjavaténik. A meleg és hideg ételeket
is megfeleben csomagoljuk a kiszéallitAs soran. A szallitaskelhasznalt
nagyuzemi eszkozoket altaldban a talalokonyhaktéekesogatodjaba tisztitjuk,
fertétlenitjuk és elkészitjik a kbzponti konyhaba visszaszallitasra.

A talalas: Melegen tarto pultokbdl talalunk, ezzaoruan figyelve a megfetel
hémérsékleten valé tartast. Porcelan és torhetetldiangag eétkészletet
hasznalunk, valamint rozsdamenteSeszkzoket. Hasznalat utan az étkészletet,
evoeszkdzoket az éirdsok betartasaval 2 fazisban mosogatjuk el, 2emess
rozsdamentes mosogatdban kombinalt mosogatoszealmalkasaval, ill.
mosogatogéppel. Ezt nevezzik fehér mosogatasnakadyizemi fehér
mosogatasnak legfontosabb eleme a’@fon tortéi Oblités. Ez véglegesen
elpusztitja a baktériumokat, virusokat és a gombaka

A melegétel tarolasara szigoru szabalyok vonatkdazAa ételeket jellegiknek
megfeleb héfokon, tiszta edényben kell tarolni és talalni!dlakkor is fokozottan
ugyelni kell a higiéniara.

A HACCP rendszer megfetel mikodtetése érdekében a tarsasag minden
dolgozdja rendszeres oktatason vesz részt. A HA@G®szer elsajatitdsat mind

a talald6 mind a koézponti6k6konyha esetén folyamatos elienésekkel,
dokumentalva vegezzuk. Ell@zési jegydkonyvek késziilnek, a jeg§onyvek
utdn megkezétinek a helyeshitintézkedések.
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A t6bb szaz kritikus pont folyamatosan dokumentaka@m. 30 nyilvantartast
vezetlink folyamatosan, napi szinten, amit hatosfignsrzések alkalméaval be
kell mutatnunk.

3.4 ELELMISZER NYERSANYAGBESZERZES

Mivel az éves nyersanyag beszerzésink 80-100 rfoltidt nagysagrerid uniés
kozbeszerzési eljarast kell lefolytatnunk. Ez naéstékben leegyszésiti a
beszerzési folyamatokat, a folyamatok nyomon k®étés ellefrzését. Nem
vagyunk kitéve az idény jellég arak emelkedésére és esésére sem.
Kiegyensulyozottan és tervezetten tudunk az inplyamatokkal szamolni. Az
ajanlatkérés egy éves artartast hataroz meg. A@vegyartartas garanciat ad az
even beluli hektikus aremelkedés kikliszobolésemzisjanlatkérés szerkezetét
meg kell emlitenem, hogy nagy odafigyeléssel néhdarati Bélaval kezdtik el
eés alakitottuk ki 2009t. Hosszu éveken keresztll nyertesei voltunk a
kozbeszerzeési eljaras lefolytatdsanak. Kivalo adekald beszallitok és a
kozbeszerzési torvény garanciai kdvetkeztében &ivdinosédi nyersanyagok
voltak tapasztalhatoak. A Covid okozta gazdasafyizawar utan minden
megvaltozott. A beszallitok igyekeznek a nyertességenyében alacsony arakat
tenni, azonban nem tudjdk garantalni a deéget. Természetesen nem minden
beszallitora jellemzez, de egyre tdbb esetben forddl. el

Igyeksziink minél kisebb raktarkészlettel rendelkemyy altaldban az aznap
felhasznalt nyersanyagok a hajnali 6rakban érkezrakezek késve vagy rossz
minéségben érkeznek meg, a mennyiségik kapcsan &bedgkedelemben nem
potolhatdk. Ez mindig nagy kockazatot jelent. Egytebszor kell a szavatossagi
id6 miatt is reklamalnunk. Mar emlitésre keriilt aégkékzitett nyersanyagok
hasznéalata. Ezzel emberisgrkonyhai eszkdzoket és gépeket sporolunk meg. A
z6ldségek esetén a foldesaru hasznalata nagy laiokgelent a rovarok és
ragcsalok bekertlése miatt. EImondhato, hogy melt&észitett és tisztitott
z6ldségeket hasznalunk, ragcsalo és rovarmentesyh@ink. A kozbeszerzési
torvények az utdbbi tikben ebirjak, hogy a tenderek lefolytatasat csak
akkreditalt szakétk végezhetik. Ez ugyan tisztitotta a piacot, deebdras
lefolytatasa sokkal tobbe kertdil.

Tovabb szigorodott a kozbeszerzési torvény az uté@viekben, ami azt a
kockazatot jelenti, hogy egy ajanlatéegsetén érvénytelen az eljaras. Raadasul
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az egy ajanlattévmegebzését az ajanlatkémre terheli a kdzbeszerzési térveny.
igy nekiink kell felkeresni a beszallitokat, hogyyenek ajanlatot. Ez nagy zavart
okoz a piaci korulményekben. A nyersanyag beszetzésyersanyag fajtara
oszlik. Mivel egy beszallitdo nem tuékiehusra és tejtermékre is ajanlatot adni.

3.5 MAKKHETES ETTEREM

A Makkhetes Etterem dlsorban azzal a kiilonlegességgel rendelkezik, hogy
ételadagokat értékesit, de az étteremnek nincshiéamyEz azt jelenti, hogy a
kozponti Bzékonyha a kozétkeztetésre szant ételadag készikegmcitas
bévitéssel a Makkhetes Etterem részére is elkésaitakkhetes Etterem kinalata
a Bolcgdének, Ovodaknak, Altalanos Iskolanak és astedknek késziilt ebéd.
Az étterem azeért is fontos, mert a kdzétkeztetésllarsziilt ételek missegét a
felnott lakossag is tesztelheti. Ezzel azt érjuk efjyhaz étterem koltségeit nem
szaporitja a logisztikus, a szakacs, a konyhalamyeszk6zok beszerzése és
karbantartasa, hanem oOnalléan értékesithet. Tehatterem a kdzétkeztetésre
épul. Az étterem dolgozéi létszamadlétteremvezét 3 16 pénztaros-talalo, akik
a kozétkeztetésben is nagy feladatot véllalnaketteremvezéta kozétkeztetés
Uzletdg vezét helyettes, itt zajlik az &ltalanos iskola tizéralikészitése,
tisztitoszer nyilvantartdsa, HACCP rendszer tanasgt munkaegészségugyi
vizsgalat szervezése.

A Makkhetes Etterem arbevételét a pénztargép alap@juk nyilvantartani. A
kiadasokat a fent emlitett okok miatt nehéz megbam. A varosban bet6ltott
szerepe az étteremnekikib. A 75 16 féréhelyes étterem naponta 400 és 500 adag
ételt is képes forgalmazni. Az étterem arképzésérasi vendégek igényeinek
megfelel.

Az étterem 11 o6ratdl 15 6Ordig tart nyitva, gyomrsétimként mkodik. A forgalom
nagy része 11 és 13 ora kozott lezajlik. 11 ob#t etegtortenik az éke rendelt
ételek becsomagolasa, ezzel edpieh a kiszallitAsra szant ételek is csomagolasra
kerilnek.

Az éttermet szivesen keresik fel majustodl a var@skes turistacsoportok, akik
a kedve#d arak és a j6 miseeg miatt veszik igénybe szolgaltatasainkat.
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Ezekben a nyari honapokban az egyéni turistdk néspge is megtalal minket a
varosban. Vannak é$zakok, amikor szakkorok, tAborok keresnek benrtthnte
étkeztetés igényével.

A Makkhetes Etteremre épiil a rendezvények szeregzgtebonyolitasa. Ennek
biztositasara 3006$ rendezvényes eszkozok allnak készenlétben. Minden
rendezvény- alapitvanyi balok, eskity ballagasok, halotti tor, csaladi
események — lebonyolitasaval keresnek fel benniinket

Hidegtalak készitését is vallaljuk. Ezeket a remdaygeket helyben vagy
kiszallitassal is tudjuk vallalni. Sajnos éttermik@pacitasa kicsi (75§, ezért
nagyon sok rendezvény lebonyolitasat nem tudjulaivél Sokat segitene egy
200 ©t befogadd rendezvényterem, ami a bevétel mellétteth dijjal is
novelhetné eredmeénytinket. Az alléfogadasok lebadtagidhoz is megfelél
helyszint tudnank biztositani. Ez egyd@el taviati cél. Addig is, tovabbra is
szivesen fogadjuk vendégeinket, akik betérnek hkzza viszontlatas
reményeben.

3.6 STRAND BUFE

2015 évidl cégunk a Végardo Fusaegyik buféjét bérli és tzemelteti. A kindlatunk
frissensiltekbl és készételekid all. Emellett Ice’n’ go értékesitésével is
foglalkozunk. A bufét 06.156t 08.31-ig Uzemeltetjuk. Az &bzezonban a
dolgozok kozétkeztetésben vald leterheltsége miatt tudunk részt venni. A
dolgozék Strand BUfé beosztasa a szezo#tt eimegtorténik egyéb
munkafolyamatok és szabadsagok figyelembevételdvaiifé alkalmas mind a
strand vendégeit és mind a varosbol ébkeziszolgalasara. A bufé
nyereségességét nagyban befolyasolja anéls és a fukibe érke# vendégek
szama. A bufé berendezésének koltségei négy énsgteriltek.

3.7 KARBANTARTAS

El6zmények: a karbantartas egységiink a varos intéamaky22 épiletének a
karbantartasi feladatait latta el. Az évek soranngzmeények atszervezése miatt
folyamatosan csdkkent atikddési tertletlink, igy a karbantartok Iétszamé-is.
10 % latta el ebz6 években ezt a tevékenységet, mé Rarbantartd végzi.
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Elsdsorban a talalékonyhak, valamint a kozponti konyha&puleteinek,
konyhatechnologiai  eszkbzeinek, villamosenergia Ozsthinak, vizes
blokkjainak a karbantartasat végzik.

A karbantartok tovabbi munkai atalanydijas sédéxses jogviszonyban és eseti
megbizassal torténnek. Ezek fetiktvégzik a Makkhetes Etterem ételkiszallitasi
feladatait is. A kozétkeztetés ételszallitasé&hnmsogatjak szabadsagolas idején.

Igazi sokoldali emberek a szakipari munkak 90%aigynhozzaertéssel meg
tudjak oldani. Mikddéstink kritikus pontjain ott allnak szakmai fedkéltséggel
és nagy felélsséggel. Mindig precizen és pontosan latjak elazégstol a
vizlagyitasig a feladatukat.
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4. SZERVEZETI FELEPITES

Tulajdonos

Feliigyel6 Bizottsag

Ugyvezeté

Karbantartoi

Koézétkeztetés Kézponti iroda csoport

Kozétkeztetési

lizletagvezetd Ecnziigyl vezets

Hetes Biifé
(szezonalis)

Makkhetes Etterem

Etteremvezetd

Rendezvényszervezés
és lebonyolitas
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A Sarospataki Kozszolgaltatasi Nonprofit Kft. 32munkavallalét foglalkoztat.

A vallalat élén az ugyvezetll.
Feladata:

- Az alkalmazottak munkdjanak teljes kdrezebi iranyitasa, elletrzése,
koordinalasa

- munkaltatéi jogok gyakorlasa a tarsasag munkadaialett

- a kozétkeztetési részlegvaezetunkajanak iranyitasa

- a karbantartasi részlegveaehunkajanak iranyitasa

- A tarsasag célkizéseihez igazodd gazdasagossadisegit szervezesi-
gazdalkodasi tevékenyseég

- felelésségvéllalas a beosztottjai munkavégzéséért a dvdpdtlosség
korében

- dokumentaciok selejtezésének jovahagyasa

- atadas-atvételi folyamatok szervezése

- termékek, szolgéltatasok eltgmése

- munka- és méeszkdzok karbantartasanak tervezése, Ugyintézése

- stratégiai tervezeési, szervezési, vezetési feladatatasa

- a tarsasagnal tervezett fejlesztésekkel, beruhkkalsokapcsolatos
dontések meghozatala, azok jovahagyasa

- a szolgaltatasok korének kijeldlése, a tarsasagegini célkitizéseinek
meghatarozasa

- kapcsolattartas tulajdonossal

- éves pénziigyi beszamolo és pénzigyi terv elkéezités

- beruh&azasok, alvallalkozok, szallitok eberese

- munkabér, plusz juttatasok megallapitasa

- a munkaej felvétele, illetve elbocsatasa, munkasadések megkotése

- megfeleb munkakorilmények (szocialis letesitmények) bizéssi

- a tervszel szakmai képzések @orras igényének biztositasa, mindezek
koltségtervezése

- a személyzet itbzakos beszamoltatdsa, a kiadott utasitasok
végrehajtasardl, a tarsasagnal folyo tevékenysélyekr

- ajanlatok jovahagyasa

- szerddések és modositasaik jbvahagyasa

- kozbeszerzés felugyelete

- HACCP rendszer jovdhagyéasa és folyamatos @lgrse, felllvizsgalata
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Kozponti iroda:

Az adminisztracios feladatokat
- 16 gazdasagi vezét
- 116 gazdasagi Ugyintéz
- 116 altalanos Ugyintdz(napi 4 oras) latja el.

A kozponti irodaban zajlik a Sarospataki Kozszdkalsi Nonprofit Kift.
a PatakihEnergiaszolgaltatd Nonprofit Kft.
a INNOVO-PATAK Sarospataki Varosfejle§zt
Noaoprt Kft. teljes ko kdnyvelése.

Gazdasagi vezét feladata kapcsolattartas Ugyvesdeel, az altala kiadott
feladatok végrehajtasa. Ajanlatkészités, sz ebkészitése, kontirozas-
konyvelés, kime& szamlak elkészitése, beérkeszzamlak konyvelése-utalasa,
pénztarbizonylatok ellémzése, konyvelése, rendezvényi ételek szamlazasa,
konyvelése, bevallasok 0Osszedllithsa, elkészitdsekildése, kalkulaciok
ellerorzése, kapcsolattartas konyvvizsgaldval, ugyfelekkpartnerekkel,
ugyvéddel, bankokkal, biztositokkal. Leltarozas;shémfejtés, jarulék bevallas
elkészitése, bérek-jarulékok utalasa, dolgozok ammkt karbantartasa, Szép
kartya szamfejtése, utaldsa, munkabér konyvelégménz igénybejelentése,
szabadsag-, betegszabadsag éil¥se. Evvégi beszamolok osszedllitasa,
elfogadtatasa, kozzététele, a tulajdonos altalikfstmaciok dsszeallitdsa, NAV
képviselet, palyazatok, arajanlatok feltlvizsgglgiaci informaciok rendszeres
gyljtése, elemzeése, ertékelése. Szakmai képzésekerégalétel.

Gazdasagi ugyintézfeladata: FB anyagok irattrozasa, rendszerben tartasa,
elokészitése, jegykdnyvvezetés, szefdések nyilvantartasa, U] szédések
elokészitése, szetdés modositasok lekbvetése, beérkezett szamlataskta
konyvelésre valo ékészitése, jelenléti ivek hd végi lezarasa, bértzém
elokészitése, szabadsag nyilvantartas. Munkailgyi Kiirglokapcsolattartas,
kérelmek elkészitése, tamogatott dolgozok nyilvdasa, elszamolasok
elkészitése, elkildése. Rendezvények arajanlatamalirasa, tovabbitasa,
elszamolas, nyilvantartdsa. Kozbeszerzési palykzataokumentaciok
Osszedllithsa, igazolasok beszerzése. Pénztarvezeddki UGgyintézés, kp
befizetések, Back-office az 6sszes terlletnek, aposgyintézés, nyomdai
kapcsolattartas, irodaszerek megrendelése, szggamadasu nyomtatvanyok
beszerzése, nyilvantartasa, vezetése.
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Altalanos ugyintéz feladata teljeskofi eszkdznyilvantartdas, egyeztetés,
dokumentalas, leltarozassal kapcsolatos feladatitktasa, dokumentalasa,
selejtezés ékészitése, kapcsolattartas konywel, pénztari dokumentumok
kontirozasa és ékészitése kdnyvelésre, altalanos tgyviteli feldklat@tasa

A kozétkeztetés, a Makkhetes Ettererikindése és a rendezvények szervezése:

Elelmezés vezgt lizletagvezdiként iranyitja a kozétkeztetési tevékenységet, a
konyhai személyzet vezgtiranyitasat végzi. Etrend osszedllitasa, raksaled
kezelése, alapanyag-beszallitokkal kapcsolattarszsllitolevelek, szamlak
igazolasa, raktarbeveételezés és kiadas. A dolgomakkaidd beosztasanak
kialakithsa. HACCP rendszer betartasa, betartésadakumentalasa.

Elelmezés vezéhelyettes,
Etteremvezét
Rendezvényszendegs lebonyolitd

Ezt a harom feladatot egy ember latja el.

Az élelmezés vezétarmilyen akadalyoztatdsa esetén teljagkimhelyettesiti a
kozétkeztetés iranyitasat.

Etteremvezéiként vezeti az éttermet, meghatarozza a Makkhetésreln
mukodeési feltételeit, adagszamokat, tartja a kaptsbla térzsvendégekkel.
Higiéniai ebirasok biztositasa, baleset mégeéki és munkavédelmi szabalyok
betartdsa, betartatasa a beosztottakkal. Konyhai&miai eszkdzok, gépek,
berendezések karbantartasairésszel hasznalatanak betartatdsa, dllena
konyhai személyzet munkajat, elteni az ételek mifségét, mennyiségeét,
pénztargép kezelése, HACCP rendszer betartds&kémdotalasa.

Rendezvényszervéként fogadja a megrendéket, ebzetes tajékoztatast ad,
egyeztet helyszint, lehetséges arakat és ételfflkst Edbkalkulaciét készit,
engedélyezteti az Ugyvedeel. Megszervezi é€s lebonyolitia a rendezvényt.
Gondoskodik a rendezvények szikséges eszkozOkartiszartasarol eés
allagmegovasarol.

Iranyitja a Makkhetes Etterem & pénztaros-talalé személyzetet.
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Szakacsa nyersanyagot @késziti és lafzi étlap szerint, ebédet oszt, NEBIH
eléirasokat betart, higiéniai @tasokat betart, munka- balesetizt és
egészségvédelmi szabalyokat betart, iranyitja ghandolgozédkat, a konyhai
eszk6zOk berendezések Aallapotat éliehp HACCP rendszer betartasa és
dokumentalasa

Konyhai kisegif: szakacs iranyitasa alatt a nyersanyégésizités, reggeliztetés,
tizorai, uzsonna készités, kiosztas, mosogatas,katenilet tisztantartasa,
betartja a higiéniai, munkavédelmi, balesetvédskmabalyokat, HACCP rendszer
betartdsa és dokumentalasa

Geépkocsivezét vezeti az ételszallitdo autdt, menetlevelet vezehdgskodik a
gépkocsi karbantartasarol, tisztantartasarél, Kigad a készételeket a
talal6konyhékra, HACCP rendszer betartasa és dokifdsa

Karbantarté: Aaltalanos  karbantartasi, javitasi feladatok elvégzé
szakképzettségének megfélel specialis feladatok elvégzése, javitasi-
karbantartasi naplé vezetése

Takaritdo: (észmunkaifben, napi 1 O¢raban foglalkoztatott) a Kift.
irodahelyiségeinek takaritasa
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Sarospataki Kozszolgaltatasi Nonprofit Kft.
2025. évi pénziigyi terv

2025 januar 31.
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Sarospataki Kozszolgaltatasi Nonprofit Kift

2025 évi pénzigyi terv

Bevétel

2025. évi
Kozétkeztetés és étteremizemeltetés terv
2024. tény
adatok Adat E. Ft-
(eFt-ban) ban
Kozétkeztetési bevételek Onkormanyzat 248 949 250 000
Makkhetes Etterem bevételei 119570 120 000
Rendezvénybdl szarmazo bevételek 7419 7 500
Hetes Bufé 22 513 22 500
Tamogatas, elhatarolas 5767 6 000
Kozétkeztetés, étteremiizemeltetés és Hetes Biifé
0sszesen 404 218 406 000
Karbantartas
Karbantartdsért intézmények altal fizetett dij 1311 1400
Karbantartas 0sszesen: 1311 1400
Altalanos
Szamviteli szolgaltatas 5352 5 500
Egyéb bevételek / telefonj/ 130 100
Altalanos dsszesen: 5 482 5 600
Mindosszesen: 411 012 413 000
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KIADASOK

2024. tény  2025. évi
Anyagkoltség adatok terv
Kbdzponti szervezet
Irodaszer nyomtatvany 374 500
Uzemanyag 667 700
Energia és rezsi 550 500
Egyéb 187 500
Kb&zponti szervezet dsszesen: 1778 2 200
Kbzétkeztetés és étterem Uzemeltetés
Termelésben felhasznélt anyag 139 450 151 479
Csomagolbéanyag, szalvéta 7 207 7 000
Irodaszer nyomtatvany 189 200
Uzemanyag 596 650
Energia és rezsi 20 866 20 000
Tisztitészer 3987 4 000
Munkaruha 985 1 000
Forgbeszkoz ( tanyér, evéeszkoz,, sth. ) 763 800
Egyéb 2432 2 950
Kozétkeztetés és étterem Uzemeltetés dsszesen 176 475 188 079
Karbantartas
Karbantartashoz felhasznalt anyag 58 500
Uzemanyag 725 800
Munkaruha 126 200
Egyéb 98 100
Karbantartds 6sszesen 1 007 1 600
Anyagkoltség mindésszesen 179 260 191 879
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2024.tény  2025. évi
Igénybe vett szolgaltatasok adatok terv
Kbdzponti szervezet
Bérleti dij ( programok ) 570 650
Karbantartds ( gépjarm, egyéb ) 1281 1200
Kommunikacio ( telefon, internet, posta ) 304 500
Oktatas 85 80
Kdnyvvizsgalat 690 700
Uzletviteli tandcsadas 0 70
Egyéb ( helyi ado, gépjarmiado ,élelmiszerlanc felugyeleti 7942
dij ) 4100
Kdzponti szervezet dsszesen: 10 872 7 300
Kozétkeztetés és étteremizemeltetés
Bérleti dij, étterem és konyha 3160 3 200
Karbantartas konyhatechnoldgia, gépjarmu 14 440 14 500
Hirdetés, szallitas, foglalkozas eu. figyel6 szolgalat,
oktatés 1265 2 000
Kommunikacio, telefon, internet 703 700
Jogaszi, kbzbeszerzési thmogatas 1400 1400
Tdz, baleset,munka, kdrnyezetvédelem 1329 1 300
Rendezvényszervezés ( alvallalkozo altal ) 690 700
Egyéb veszélyes hull. 91 300
Turizmus fejlesztési hozzgjarulas 2691 2 700
Kozétkeztetés és étteremizemeltetés dsszesen: 25 769 26 800
Karbantartas
Karbantartds ( gépjarm, egyéb ) 573 600
Kommunikacio ( telefon) 83 100
Egyéb 157 200
Karbantartads dsszesen: 813 900
Igénybe vett szolgaltatasok 6sszesen: 37 454 35 000
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2024.tény  2025. évi
Egyéb szolgaltatasok adatok terv
Kdzponti szervezet
Biztositasok ( gépjarmi ) 29 50
Hatdsagi dijak, illetékek 65 50
Bankkoltség 2471 2500
Kb&zponti szervezet dsszesen: 2 565 2 600
Kozétkeztetés és étteremizemeltetés
Biztositas ( gépjarmd ) 32 50
Biztositas (felelésség ) 400 400
Bankkoltség 1733 1 800
Kbzétkeztetés és étteremizemeltetés 6sszesen 2 165 2 250
Karbantartas
Biztositas ( gépjarmd ) 45 50
Karbantartas 6sszesen: 45 50
Egyéb szolgaltatasok dsszesen: 4775 4 900
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2024. tény  2025. évi
Személyi jelleg (i raforditasok adatok terv
Kbdzponti szervezet
Bérkoltség 26 743 29 500
Személyi jellegl egyéb kifizetések 2 045 2100
Bérjarulék 3501 3910
Kbdzponti szervezet dsszesen: 32 289 35510
Kbzétkeztetés és étteremiuzemeltetés
Bérkoltség 92 692 98 000
Személyi jellegl egyéb kifizetések 10 775 11 600
Bérjarulék 13108 14 000
Kozétkeztetés és étteremizemeltetés fsszesen: 116 575 123 600
Karbantartas
Bérkoltség 8 668 8 900
Személyi jellegl egyéb kifizetések 447 500
Bérjarulék 1145 1 260
Karbantartds 6sszesen: 10 260 10 660
Személyi jelleg U raforditdsok dsszesen: 159 124 169 770
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2024.tény  2025. évi
Eszkdzok beszerzése adatok terv
Berendezések és gépek 7623 5000
Ingatlan 0
Gépkocsi 0
Informatikai, irodai eszk6zok 0
Immaterialis javak 0
Ecs 12 366 0
Eszk6zok 6sszesen: 19 989 5000

2024. tény 2025. évi
Onkormanyzati hitel 3 % adatok terv
Onkormanyzati hitel téke tartozas 2025.01.01. 6 451 6 451
2025.évi téketorlesztési kotelezettség /éven belll/ 6 451 6 451
2025.évi kamat kotelezettség 0
Toke+kamat 6sszesen 6 451 6 451
Fennmarado t 6ketartozas 2025 12. 31. 0 0
Bevételek 0sszesen 411 012 413 000
Kiadasok 6sszesen 407 053 413 000
Bevételek és kiadasok egyenlege 3959 0

Sarospatak, 2025.01.31.
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6. 2025. év kiemelt feladatai:

A fézékonyha és a talalokonyhak nagykonyhai gepeinek
karbantartasa, javitasa, cseréje

A higiéniai feladatok betartasa, betartatasa

A személyi allomany folyamatos képzése

Az eddig elmaradt fejlesztési munkak folytatasa

A ,Makkhetes Udvar’ nagymeértékben elhasznalodott
homlokzatanak felUjitasa
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SAROSPATAK VAROS ONKORMANYZATA KEPVISEIO-TESTULETENEK
..... 12025. (1. 26.)
hatarozati-javaslata
a Sarospataki Kozszolgaltatasi Nonprofit KorlatoltFeleléssédi Tarsasag 2025. évi Uzleti

tervérél

Séarospatak Varos Onkormanyzata Képwidebtiilete, mint a Sarospataki Kdzszolgaltatasi
Nonprofit Korlatolt Felebsséd Tarsasag (székhelye: 3950 Sarospatak, Kossutls Lihjd6.;
cégjegyzékszama: Cg.05-09-014489) egyszemeélyesastiygs taggylésének hataskorét
gyakorlo tagja, a gazdasagi tarsasag 2025. éi teheét, az diterjesztés szerinti tartalommal

jévahagyija.

Felebs: polgarmester, Ugyvezet

Hataridy: azonnal



